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CHOSZCZNO. 28 potrawg z wojewodztwa zachodniopomorskiego, ktéra zostata wpisana na Liste
Produktéw Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi jest choszczenska strucla z makiem.
&ndash; W te strony przywiezli jg osiedlency pod koniec lat 40. tamtego wieku, a w Choszcznie na state
zagoscita za sprawg mojego ojca ZDZISLAWA WARDAKA - méwi BERNARDA MARIOLA tUKSZO. We
wtorek z mezem ANDRZEJEM przyjat ich marszatek OLGIERD GEBLEWICZ.[]
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Choszczenska strucla z makiem jest drugim produktem z naszej gminy, O

ktéry zostat wpisany na liste Ministerstwa Rolnictwa. Przypomnijmy, ze O

pod koniec 2012 roku jako pierwsze docenione zostaty Miody Pojezierza O
Choszczenskiego.
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- We wschodniej, centralnej i potudniowej Polsce takich produktéow [
zarejestrowanych na liscie Ministerstwa Rolnictwa jest bardzo duzo, a O

mnie bardzo cieszy to, ze w koncu takze i nasza gmina zaistniata na tej O

liscie. Mieszkancy gminy zapewne zauwazyli, ze od kilku lat prowadzimy O
Swiadome dziatania zachecajace nie tylko producentéw, ale takze Kota O
Gospodyn Wiejskich do ich zgtaszania. Cho¢ procedura uznania jest praco id
czasochtonna, to jednak warto sie w nig zaangazowac, bo stuzy to dobrejd
promocji nie tylko samego produktu, ale takze naszego regionu &ndash; méwi O
burmistrz ROBERT ADAMCZYK. Podobnie uwaza marszatek wojewddztwa OLGIERD GEBLEWICZ,
ktory juz dzisiaj informuje, ze strucla wypiekana w piekarni panstwa O

tukszdw zaprezentowana zostanie na tegorocznych targach Polagra Smaki O
Regiondw, ktore pod koniec wrzesnia odbedg sie w Poznaniu. O
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Wsréd wielu wyrdznien, ktore firma tukszow za strucle odbierata w O

ostatnich trzech latach najnowszg jest hominacja do nagrody &bdquo;Orzet I
Agrobiznesu&rdquo;. W najblizszym wydaniu biuletynu Choszczno.pl doktadnie I
opiszemy historie strucli, ktorg na ziemie choszczenskg przywiozta O

rodzina Wardakow, a obecnie kontynuujg tukszowie. Na spotkaniu z O
marszatkiem pani BERNARDA MARIOLA £tUKSZO podkreslita, ze poczatek™

tego smakotyku wywodzi sie z wojewddztwa lubelskiego, potem wypiekano O
go w okolicach Wrzosowa i Ban, a od ponad 40 lat jest tylko w O

Choszcznie. &ndash; Jedyne zmiany i ulepszenialCjakie wprowadzilismy w jej O
przygotowaniu, to zastosowanie elektrycznych mieszalnikow i zmienilismy O
rodzaj margaryny &ndash; mowi pani Bernarda. Tu podkresla tez, ze do masy O
makowej dodajg midd kupowany tylko i wytgacznie u choszczenskich O
pszczelarzy.[
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Cho¢ rodzina zawsze strzegta receptury, to jednak regulamin Ministerstwall
Rolnictwa zobligowat ich do opisania procesu wypiekania strucli. W [

duzym skrécie wyglada tak: - W pierwszym etapie przygotowujemy ciasto z O
drozdzy, cukru jajek i mleka, a do masy dodajemy make i margaryne. [
Ciasto odstawiamy do wyrosniecia, potem dzielimy je na dwa prostokaty, [
rozwatkowujemy i naktadamy mase makowa. Nastepnie rolujemy, zawijamy [
w papier i pieczemy przez okoto 45 minut. Na koniec ciasto dekorujemy [
lukrem i bakaliami.
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